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FormulesPetit déjeuner

l ’incontournable pancake
Sirop d’érable, œuf et lard fumé ~ 11

Maple syrup, eggs, bacon

Sirop d’érable, myrtilles et crème épaisse ~ 9
Maple syrup, blueberrys and cream

Granola maison, yaourt grec (miel ou érable) ~ 6
Homemade Granola, yoghurt, honey or maple 

syrup

Coupe de fruits de saison ~ 6
Seasonal fruit bowl

Fruit entier au choix ~ 3
Fresh fruits

Acai bowl ~ 13€
Acai, framboises, mangue, banane, yaourt grec

Topping : fruits rouge, kiwi,  poudre coco
Acai, raspberries, mango, banana, Greek yoghurt

Topping: red fruit, kiwi, coconut powder

Fresh start - 25€
Acai Bowl 

Avocado toast & œuf parfait
Jus green detox ou fruits frais pressée

Boisson chaude 
Acai Bowl

Avocado toast & perfect egg
Green detox juice or freshly squeezed fruit, 

Hot drink 

Continentale - 18€
Viennoiserie

Tartine (beurre confiture), 
Jus pressé, boisson chaude

Œuf au choix
Viennoiserie

Toast (butter and jam), 
Freshly squeezed juice, hot drink

Egg of your choice

Express - 11€
Viennoiserie

Jus pressé, café*
Viennoiserie

Freshly squeezed juice, coffee

Parisienne - 14€
Viennoiserie

Tartine (beurre confiture)
Jus pressé, café*

Viennoiserie
Toast (butter and jam)

Freshly squeezed juice, coffee* Supp crème, cappuccino, chocolat, thé :+3€



À la coque et ses mouillettes (2pc) ~ 8
Soft boiled egg & soldiers

Au plat, poivre du moulin (2pc) ~ 8
Fried pan eggs pepper

Brouillés à l’anglaise ~ 11
English style scrambled eggs

Omelette jaune ~ 11
Yellow omelette

suppléments :
Jambon, lard fumé, fromage +2 

extra : ham / smoked bacon / cheese

Assiette de jambon au torchon ~ 6
Cooked ham

Sucrine, huile d’olive, fleur de sel ~ 5
Lettuce, olive oil & kosher salt

Assiette de Comté ~ 6
Comté cheese

Avocat zesté, fleur de sel ~ 4
Sliced avocado, lemon zest and kosher salt

Avocado Toast, œuf parfait ~ 8
Avocado Toast, perfect egg

Nos œufs Bio

Salé

Granola maison, yaourt grec (miel ou érable) ~ 6
Homemade Granola, yoghurt, honey or maple 

syrup

Coupe de fruits de saison ~ 6
Seasonal fruit bowl

Fruit entier au choix ~ 3
Fresh fruits

Accompagné de beurre ½ sel, confitures, miel 
ou pâte à tartiner Bio de la maison Jamets

Served with ½ salted butter, jams, 
honey or hazelnut spread

Pain au chocolat, Croissant ~ 3,5

Pain sans gluten Boulangerie Chambelland ~ 6,5
Gluten free bread from Chambelland

Tartines baguette tradition ~ 5,5
Traditionnal baguette

Pain de mie japonais toasté ~ 6
Japanese toasted soft bread

Pain au levain (2 tranches) ~ 6
Sourdough bread

Laitages / Fruits frais Pains et viennoiseries



Thé blanc Pivoine ~ 6
Thé vert ~ 6

Jasmin Chung Hao,  
Genmaicha supérieur,  

Maté vert citronné, Wu Long Jade

Thé rouge Rooïbos ~ 6

Thé noir ~ 6

Grand Earl Grey,  London Breakfast

Infusion ~ 6

Camomille, Verveine,  
Première récolte

Teas & herbal theas

Orange ~ 6 Pamplemousse ~ 6 Citron ~ 6 
Green Detox ~ 6

Pomme, ananas, concombre
Fresh juices : orange, grapefruit, lemon, green detox

Expresso ~ 2,8 Cappuccino ~ 6,5 Chocolat 
chaud ~ 6,5 Latte ~ 6,5

supplément lait avoine + 0,5
extra oat milk

Thés et infusions

Jus de fruits frais pressés

Boissons chaudes̀


